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 اٌٍحُ الإٔراخً ٌفزوجاٌّعشس اٌحٍىي) تزوتاٌىذه اٌعزاق( فً الأداء  ذأثٍز إضافح
           

 الّىنانٍعلٍ عجه الؾُّن المهيَ المّبعه 

 عبمعخ كًثلاء –كلُخ الٍياعخ 

 
 

 : اٌّظرخٍص
فٍ الأناء الإنزابعٍ للراًوط  او رام   أعًَذ الزغًثخ الؾبلُخ لمعًفخ رأصًُ إظبفخ المعٌٍ الؾُىٌ العًاقٍ إلً علائق فًوط اللؾم      

ووٌعاذ ثكا    فاًؿ ثعماً َاىف واؽاه 225إلً العلائاق و اِازمهف فاٍ الزغًثاخ  كغم علف   /غم 6و 3، 0إظبفزه ثضلاس مّزىَبد 

  فااًؿ ل اا  م ااًيت أتاابيد نزاابئظ الزغًثااخ الااً ؽااهوس ٌَاابنح مع ىَااخ 25عكااىائٍ علااً صاالاس م ااًياد ل اا  معبملااخ وثىاقاا  

(p<0.05) ٌغاااااام / كغاااااام علااااااً الزااااااىالٍ م بثاااااا   6و 3غم/غاااااابئًت للمّاااااازىَُن 5ت2232و 22ت2269الغّاااااام الؾااااااٍ  ثااااااى

للمعبملاد ورؾّن كربءح الزؾىَ  الغاىائٍ م بيناخ  غم ت  ت أند إظبفخ المّزؾعً إلً انمربض نّجخ الهلاكبد62ت2952الُّطًح  

واند الأظبفخ الً ٌَبنح اِزهلاك العلف فاٍ المعبملاخ  تp<0.05 ثبلُّطًح ت كمب ؽّ ذ الإظبفخ الهلُ  الإنزبعٍ وثصىيح مع ىَخ 

 فٍ ؽُن لم رؤصً مع ىَبً فٍ كمُخ العلف المّزهلك للمعبملخ الضبلضخت  تp<0.05 الضبنُخ وثصىيح مع ىَخ 

Abstract : 
  The  experiment was conducted to investigate the effect of adding Iraqi probiotic to  the  broilers 

diet  on the performance of broilers. the probiotic added  at  three levels  0, 3 and 6 gm \ kg  ,using  

225 day old chicks  with three replicates 25 chicks randomly distributed  each  .The results showed 

that body weight were  significantly  increased (p<0.05)  (2269.17, 2137.50 gm     for 3 and 6 g per 

kg respectively  compared with the control group 1951.67 gm . Mortality rate and feed conversion 

ratio were significantly   decreased for2nd and third treatment compared with the control. There was 

significant improvement  in  production index . Adding 3 gm \kg showed significant increase  in 

feed consumption while there  was no significant increase  with 6 gm \kg . 
 

 

 :ِح ذاٌّم
الأناء الأنزبعٍ للطُاىي مان لالاض قعابئهب  لزؾُّناِزمهمذ المعبناد الؾُىَخ م ى الأيثعُ بد فٍ رغىَخ الهواعن كمؾرٍاد نمى   

ول ن ثّجت ٌَبنح اِزمهاف هىه المعبناد ظهًد ثعط الّلجُبد والزٍ م هب م بومخ الج زًَاب  (20)فٍ الغّم العبيح علً الج زًَب 

الم زغابد  وثبلزبلٍ ف ها  هاىه المعابناد لمصىتاُزهب فاٍ العالاط ولبتاخ ثبل ّاجخ لتنّاب  نزُغاخ لزًاكمهاب فاٍلجعط المعبناد 

 من اِزمهاف المعبناد الؾُىَاخ فاٍ ؽ اىض رًثُاخ الطُاىي الهاع اخ ثّات معابيهب الأرؾبن الأويثٍ  نوضذ  م ع وقه  (9) الؾُىانُخ

ككرذ م ظمخ الصؾخ العبلمُخ عهح مّبويء نزُغخ اِزمهاف المعبناد الؾُىَاخ فاٍ و ت22 علً تؾخ الطُىي و علً الصؾخ العبمخ

والزٍ م هب ؽهوس ؽبلاد ِاًغبنُخ وظهاىي ِالالاد ث زًَُاخ  الأنّب  عّمثك   مّزمً ثّجت رًِجهب فٍ  خ وعلائق الطُىي الهاع

ُبد ِازًارُغقه اِزمهمذ و ت ت2وكىلك ؽهوس الؾّبُِخ  ت 24  م بومخ لجعط المعبناد وثبلزبلٍ لّبيح رلك المعبناد الؾُىَخ 

الأمن الؾُىٌ فٍ ؽ ىض الطُىي الهاع خ لم ا  الأتابثخ المًظاُخ وكاىلك م هب رؾُّن كربءح ؽهَضخ لز لُ  اِزمهاف المعبناد الؾُىَخ 

الملاااُػ  ت او prebioticالّااابثق الؾُاااىٌ   ، تprobioticاِااازمهاف المعاااٌٍ الؾُاااىٌ    ض الزل ُؾااابد لممزلاااف الأماااًاض وانلاااب

وركام   للؾُىانابد ح ؽُاخَازم رغاىَزهب ثصاىيَعاً  المعاٌٍ الؾُاىٌ علاً اناه اؽُابء مغهًَاخ  وت 22 ت symbiotic    الزابٌيٌ 

بثلخ للهعام امب الّبثق الؾُىٌ فهى عجبيح عن ِ ًَبد غًُ ق .ت  29  ثك   م رًن او علً ت   مٍَظ  الج زًَب ، الممبئً والأعرب 

 ع  العصبياد الهبظمخ ورّزعملهب الج زًَب المرُهح فٍ ال  بح الهعامُخ لغاًض ال ماى والز ابصً وثاىلك رعما  عما  المعاٌٍ الؾُاىٌ ثر

م هاب رًكُاٍ اوعاهن الملاَاب  عىاما  عاهح ورعزماه كرابءح عما  المعاٌٍ الؾُاىٌ علاً فاٍ ؽاُن ال اىل الضبلاش َ اى  للاُػ مان الأص اُن

العهَاه مان  اتابيقاه  و ت ت26(المبَ ًوثُخ المّزمهمخ وكىلك الأناىال المّازمهمخ وغًَ اخ الزؾعاًُ والظاًو  المؾُطاخ ثابلؾُىا  

الً ا  المعٌٍ الؾُىٌ َؾّن الأناء الأنزبعٍ لراًوط اللؾام كاىٌ  الغّام ال هابئٍ وكرابءح  ىلكوك وعمبعزه RUIZ الجبؽضُن وم هم 

كماب اناه اتاجؼ مان الأظابفبد المهماخ فاٍ ؽ اىض ع ه اِزمهامه فٍ ؽ ىض الطُىي الهاع خ  ولرط نّجخ الهلاكبد الزؾىَ  الغىائٍ، 

 اى  مان فىائه اِزمهاف المعٌٍ الؾُاىٌ  ر ب ث  ت 11مبعزه  و ع ÇiÇEKواظؼ وت ت 25  ت،22  رًثُخ الؾُىا  فٍ اُِب واويثب ت

 عااان غًَاااق ماااب َّااامً ثبلأقصااابء الز بفّاااٍ بح الهعااامُخح اعاااهان الج زًَاااب ال بفعاااخ فاااٍ ال  اااوٌَااابنلااالاض مىاٌناااخ ال جُاااذ المعاااىٌ 

 Competitive Exclusionه وعىنهب فاٍ ال  ابح ت تكمب  ر ىف هىه المُ ًوثبد ع 22  غّم ال وغًن الج زًَب العبيح الً لبيط ت

الهعاامُخ ثبل عاابء علااً الج زًَااب العاابيح ماان لاالاض عااهح الُاابد مضاا  انزاابط ثعااط الج زًَااب معاابناد لج زًَااب ألااًي مًظااُخ  

Bacteriocin  (25 ت  ، كمب رؤنٌ الً رعٍٍَ م بعخ الغّم من لالاض ٌَابنح إنزابط ال لىثُانىلُ بد الم بعُاخ IgG  وIgM  ت، 15 ت

ت ثعااط Availability  ت وٌَاابنح عبهٍَااخDigestibilityت، ٌَاابنح نّااجخ الهعاام  29ّاازًوض فااٍ الااهف رعماا  علااً لرااط ال ىل

المًكجااابد الغىائُاااخ مضااا  الجًورُ ااابد والاااههى  وال ًثىهُاااهياد والع بتاااً المعهنُاااخ والرُزبمُ ااابد مااان لااالاض إفاااًاٌ الأنٍَمااابد 

وال ضُاً مان الاهوض  ُاًح ولبتاخ فاٍ نوض الأرؾابن الأويثاٍالأل ٌ فاٍ اِوناختبل اِازمهاف المعاٌٍ الؾُاىقه و   تت15المزمصصخ  

 تRossء الأنزبعٍ لرًوط اللؾم ِلالخ فٍ الأناذ الزغًثخ الؾبلُخ لمعًفخ ربصًُ اظبفخ المعٌٍ الؾُىٌ العًاقٍ َلىلك اعًالألًي ت
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 ك اٌعًّ  ائاٌّىاد وطز
ولغبَااخ  6\2ح ماان عبمعااخ ثغااهان للمااه–كلُااخ الٍياعااخ  ُااخ /اعًَااذ الزغًثااخ فااٍ ؽ اا  الطُااىي الهاع ااخ الزاابث  ل ّاام الضااًوح الؾُىان  

بءح المّازمًح ماب عاها فاٍ ظوقه اِزمهف نظبف الأ  Big Duchmanفٍ قبعخ من ال ىل المغلق مغهٍح من قج  تًكخ  2004\2\26

رهاب ثصاىيح عمبعُاخ فاٍ كان بءح لمهح ِبعخ واؽهح لزعىَه الطُىي ع ه ان طابل الزُابي ال هًثابئٍ ،ورام إنايظثهاَخ الرزًح رم إغربء الأ

فاًؿ ل ا  معبملاخ وقّامذ أفاًاؿ كا  معبملاخ  25صالاس معابملاد ثىاقا   واؽه لغبَخ الُىف الّبث  من العمً صم وٌعذ عكىائُبً علاً

ووٌعذ فاٍ الُاىف الضابمن  واثزاهأد الزغًثاخ  م اى الُاىف الضابمن ولغبَاخ الأِاجىل  تل   م ًي فًؿ 25  عكىائُبً علً صلاس م ًياد

 ن وكبنذ المعبملاد كمب َأرٍ بمالض

 و ثهو  أٌ  أظبفخ ت 2كمب مىظؾخ فٍ الغهوض  ت :علُ ه قُبُِخ2ف  المعبملخ الأولً الُّطًح -2

 ل   كغم علفت معٌٍ ؽُىٌ غم 3ت : علُ خ قُبُِخ +2فالمعبملخ الضبنُخ   -2

 ل   كغم علفت   غم معٌٍ ؽُىٌ 6ت : علُ خ قُبُِخ +3ف  المعبملخ الضبلضخ -3

10َؾااىٌ الغااًاف الىاؽااه ماان هااىا المعااٌٍ علااً مبلاَ اا  عاان  و
9  

ت وث زًَااب lactobacilliللُااخ ماان ث زًَااب العصااُبد اللج ُااخ  

lactobacillus acidophilus 10وعلاً ماب لاَ ا  عان
8

 Saccharomycesولمُاًح   Bacillus subtilisللُاخ مان ث زًَاب 

cerevisiae  تً الزىالٍ عل 

ثبنيء للاض الأِبثُ  الضلاصخ الأولً من عمًهب وثعههب غاىَذ علاً علُ اخ نهبئُاخ لغبَاخ عماً الزّاىَق  خلُ غىَذ الأفًاؿ علً ع    

ت ووٌناذ الأفاًاؿ أِاجىعُب لؾّابة وٌ  الغّام 5 ؾبد المىتً ثه مان قجا  نابعٍ وؽ اب أِبثُ  ت ورم إرجبل ثًنبمظ الزل ُ 2 ثعمً 

ت تكماب ورام ؽّابة كرابءح الزؾىَا  الغاىائٍ 4  خ كا  أِاجىلالمّازهلك ع اه نهبَاالؾٍ والٍَبنح الىٌنُخ وكىلك رم ؽّبة كمُخ العلاف 

ت P.I  Production Indexم ُابَ الاهلُ  الانزابعٍ  ؽّابة فُماب رامت توؽّاجذ الهلاكابد الأِاجىعُخ وال لُاخ North   24ؽّت 

 وؽّت المعبنلخ :

 

 خَنّجخ الؾُى× ِػ وٌ  الغّم  غمت مزى                              

 ن  ننننننننننننننننننننننننننننننننننننم ُبَ الهلُ  الانزبعٍ = نننننننننننننننننننننننن

 20× كربءح الزؾىَ  الغىائٍ × عهن اَبف الزًثُخ                            

 ت 5  نّجخ الهلاكبدت – 200نّجخ الؾُىَخ =  او ا  :

ت لزؾهَه رأصًُ المعابملاد فاٍ الصاربد المهيوِاخ، وقاه CRDمُم العكىائٍ ال بم   ثبِزعمبض الزص بثُبنبد الزغًثخ إؽصبئُ ذلؽل  

&  0.05مزعاهن الؾاهون رؾاذ مّازىي اؽزمبلُاخ   Duncanثبِزعمبض الزجابي  لزؾهَه المع ىَخ رم م بينخ الالزلافبد ثُن المزىِطبد

 تتSAS  26واِزعمبض الجًنبمظ الإؽصبئٍ الغبهٍ  ت  ت12  0.01
 

 اٌرزوٍة اٌىٍّاوي ٌهذٖ اٌعلائك. اٌحمٍٍح ِع اٌذاخٍح فً ذىىٌٓ اٌعلائك اٌّظرخذِح فً اٌردزتح حاٌّىاد اٌعٍفٍ ة( ٔظ1خذوي )

 /وغُاٌعٍٍمح إٌهائٍح /وغُ عٍٍمح اٌثادئ اٌّادج اٌعٍفٍح

 53.2 55.2 اٌّدزوشح اٌذرج اٌصفزاء

 25 30 (%)  44 وظثح فىي اٌصىٌا

 8 0 ِدزوشح حٕطح

 2.9 10 *ِزوش تزوذٍٓ 

 3 3 سٌد فىي اٌصىٌا

 0.9 0.9 ٍِح ِذعُ تاٌٍىد

 0.3 0.3 حدز وٍض

 0.1 0.1 ِشٌح اٌفٍرإٍِاخ واٌّعادْ

 100 100 اٌّدّىع

 اٌرحًٍٍ اٌىٍٍّائً اٌّحظىب

 12.22 21.252 (%)حظىباٌَّ اٌثزوذٍٓ اٌخا

 20.298 21.062 (%) مذراٌثزوذٍٓ اٌخاَ اٌّ

 3301.5 3041 ٍف(عوغُ  ٍٍى طعزٖ /اٌطالح اٌّّثٍح)و

 162.81 142.136 ٔظثح اٌطالٗ اٌى اٌثزوذٍٓ

 1.142 1.2523 % لاٌظٍٓ

 0.983 0.829 (%)  طٍظرٍٓ + ٍِثاٌىٍٔٓ

ِّّت كمب وين فٍ ئالز هًَ ال ُمب                      تتNRC   23ٍ لم ىنبد العلُ خ ؽُ

 وكُلاى غاًاف  كُلاى ِاعًح / 300ت2% ثاًورُن لابف 42َؾزىٌ علً  الىٌ PROVIMIنىل   اِزمهف مًكٍ ثًورُ ٍ مّزىين      

 . % مضُىنُن +ِّزُن 5ت2 و % لاَُّن3
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 إٌرائح وإٌّالشح 
 -واٌشٌادج اٌىسٍٔح : اٌىسْ إٌهائً

لغبَاخ و واثزهاءاً مان الأِاجىل الًاثا  تp<0.05 وثك   مع ىٌ المعٌٍ الؾُىٌ لمعب  الً علُ زهب اوٌ  الطُىي ال هبئٍ   اٌنان   

  الغاهوض رلزهاب المعبملاخ الضبلضاخ ِغلذ اعلً وٌ  ؽٍ ع ه الأِجىل الضبمن  ت /كغمغم3  اظبفخ كمب ا  المعبملخ الضبنُخنهبَخ الزغًثخ 

 تا  ِاجت ظهاىي الزراىب اثزاهاً  كغامغم / 6غم لل غم  كب  افع  من  3م هاي هىا َكًُ الً ا  اظبفخ المعٌٍ الؾُىٌ العًاقٍ ثو ت2

كىنهب كبناذ قلُلاخ او إ  الٍَبنح لم رظهً فٍ الأِبثُ  الضلاصخ الأولً  فٍ وٌ  الغّم كمُخالٍَبنح الزًا الًاث  قه َعىن الًمن الأِجىل 

ع ااه  قااه ظهااًد  تp<0.05 خ ف غااه ا  المع ىَاا 3الغااهوض امااب ثبل ّااجخ للٍَاابنح الىٌنُااخ   ت وثزًاكمهااب ظهااًد فااٍ الأِااجىل الًاثاا 

غام ت افعا  مان المعبملاخ 3  الضبنُاخ ِاجت كاى  ا  المعبملاخاماب ، وعىن فًب ثُن المعبملاد الضلاس الأِجىل الّبث  علً الًغم من 

َؾ اق افعا  راىاٌ  غام 3 مّازىي وثاىلك ا  الأؽُبء المغهًَخ ر بفُ الطًُ علً المىان الغىائُخالً  َعىن الّجت غم ت ف ه6  الضبلضخ

  راؤنٌ الاً م بفّاخ ال ابئن فاٍ غىائاه ت  قاه ُن ال ابئن الؾاٍ وع اه الٍَابنح اكضاًرجبنض م رعخ ثُ هب وثااو رعُش ثك    لتؽُبء المغهًَخ

كاب  معاهض وٌ  الغّام فُهاب مزراىب مع ىَابً علاً مغمىعاخ الّاُطًح  الؾُاىٌ  رام معبملزهاب ثابلمعٌٍالمعبملاد الزٍ  بفخَلاؽع ا  ك

 p<0.05م الؾااٍ ع ااه اعطاابء هااىه ٍ وٌ  الغّااوهااىا َزرااق ماا  معظاام الجؾااىس الزااٍ اتاابيد الااً ؽااهوس ٌَاابنح مع ىَااخ فاا   ت

ت  وعلً الًغم من الزلا  نزبئظ الجؾىس المزعهنح الا انهب كبنذ مزر خ علً ا  ه بك ٌَبنح مع ىَاخ ت6  وت  2  و ت2  المّزؾعًاد

فاٍ وقاذ مج اً َاؤنٌ الاً ؽاهوس واناماخ راىاٌ  مُ ًوثاٍ مضابلٍ  المعاٌٍ الؾُاىٌ فٍ وٌ  الغّم الؾٍت ا  اعطبء مّزؾعًاد 

فبلؾُىانبد الّلُمخ ومن ظم هب الاهعبط الاىٌ َزمزا  ثصاؾخ عُاهح فأناه َمزابٌ  ال  بح الهعمُخ م ى ف ُ الافًاؿؽُبء المغهًَخ فٍ للا

 ت  ت13 علً ال مى والانزبط اَغبثُبً ث ىنه َمزلك ق بح هعمُخ رؤنٌ وظُرزهب ث ربءح عبلُخ وهىا َ ع ُ 
 

 تاٌغزاَ إٌهائًدظُ وسْ اٌلائك فزوج اٌٍحُ فً ذأثٍز إضافح اٌّعشس اٌحٍىي  اٌى ع( 2اٌدذوي )

 اٌعّز تالأطثىع

 اٌّعاِلاخ اٌرغذوٌح

اٌّعاٍِح الأوٌى اٌظٍطزج تذوْ 

 إضافح

غُ  3اٌّعاٍِح اٌثأٍح اضافح 

 ٌىً وغُ عٍف

غُ  6اٌثأٍح اضافحاٌّعاٍِح 

 ٌىً وغُ عٍف

 203.66 اٌثأً
ت2 

5.19
 

206.46 2.59 206.8  11.44
 

 2.88 453.46 5.25 464.53 0.92 452.56 اٌثاٌث

b اٌزاتع
 652.682.24 

a
 902.96 1.00 

a
 908.26  4.95

 

b اٌخاِض
 203.33

 
 12.64 

a
 265.0 10.4

 a
 1041.33  64.25 

b اٌظادص
 1295.33

 
  9.42 

a
 1340 11.54 

ab
 1383.33 33.82 

b اٌظاتع
 1589.3    38.32 

a
 1944.1926.9

 a
 1952.83 22.22 

c اٌثآِ
 1251.69   12.01 

a
 2262.1944.5

 b
 2139.5 32.62 

 
 ٍِ تالمطأ ال ُب +الؾّبثٍ ت المزىِػ 2  
*

 ت تp<0.05  مّزىي مع ىَخ  ع ه الأؽً  الممزلرخ فٍ ك  تف رع ٍ وعىن فًوب مع ىَخ ثُن مزىِطبد المعبملاد

 زُنلمعاابملا ل االا ماان عمااً الافااًاؿالألُااًح فااٍ الاِاابثُ   تp<0.05   ىَااخوو مع واظااؾبُ و الزااأصًُاتااجؼ ف ااه وفااٍ هااىه الزغًثااخ    

ت الااىَن وعااهوا ا  الافااًاؿ المعبملااخ 22  عمبعزااهو Mohanم بينااخ ماا  مغمىعااخ الّااُطًح ت وهااىه ال زاابئظ اَااهد مااب رىتاا  الُااه 

 ىل الًاثا  والمابمُ والّابنَفاٍ الاِاجظهاًد الٍَابنح المع ىَاخ فاأ  اناىال مُ ًوثُاخ مغراهح  5ثمّزؾعً مُ ًوثٍ ؽبوٌ علاً 

 إ  هاىه ال زابئظ تثز اهف عماً الطُاىي فٍ المعبملاد  للمعٌٍ الؾُىٌوهىا َكًُ الً وعىن رأصًُ رًاكمٍ  تتp<0.05 وثك   مع ىٌ 

وهااىا  ت19و 18 اللؾاام ًوطراالغّاام الرزعاابيض ماا  نزاابئظ ثعااط الهياِاابد الزااٍ اتاابيد الااً عااهف وعااىن رااأصًُ اَغاابثٍ فااٍ وٌ  

وكاىلك ِازمهامهب زهاب او غًَ اخ افٍ الجؾىس مان ؽُاش الّالالخ وؽُىَ مّزؾعً المّزمهفنىل المب ًَع  الً الزلا  الالزلا  يث

 تالجُئخ الزٍ رعُش فُهب الطُىي
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 اٌشٌادج اٌىسٍٔح( ذأثٍز إضافح اٌّعشس اٌحٍىي  اٌى علائك فزوج اٌٍحُ فً 3اٌدذوي )

اٌفرررزج اٌعّزٌررح 

 )اطثىع(

 اٌّعاِلاخ اٌرغذوٌح

اٌّعاٍِررح الأوٌررى  اٌظررٍطزج تررذوْ 

 اضافح

غررُ  3اٌّعاٍِررح اٌثأٍررح  اضررافح 

 وغُ عٍف  ٌىً 

غُ ٌىً وغُ  6اٌّعاٍِح اٌثاٌثح اضافح 

 عٍف

1-2 
ت2 

  116.33±5.13 112.80 2.48  120.46 11.28
 

2-3 255 ±2.15
 

249 15.18 259.93 11.98
 

3-4 200.11 ±11.82
 

242.22  5.08 244.434.52 

4-5 243.26 ±20.52
 

262.24 2.23 332.3668.23
 

5-6 392 ±12.85 395.021.92 342.056.82
 

6-9 
b
 312 ±32.22 

a
 404.16 ±23.1 

ab
 362.5 ±12.99 

9-8 
b
 364.33 ±50.04

 a
 525.0 ±65.06 

ab
 384.66±24.6 

 
 ٍِ تالمطأ ال ُب +الؾّبثٍ ت المزىِػ 2  
*

   تتp<0.05 مّزىي مع ىَخ  ع ه ٍ وعىن فًوب مع ىَخ ثُن مزىِطبد المعبملادالأؽً  الممزلرخ فٍ ك  تف رع 
 

 اطرهلان اٌعٍف ووفاءج اٌرحىًٌ اٌغذائً: 
، فاٍ  ُاخ المعابملاد عان ث  تp<0.05  يب مع ىٌبوثر كغم 22ت3المعبملخ الأولً الُّطًحا  اق  كمُخ علف مّزهل خ كبنذ ع ه    

 لاَىعاه فاًب مع اىٌوالزٍ  كغم 22ت3 ف بنذ  امب المعبملخ الضبلضخ اعلً كمُخ علف مّزهل خغم ك 4.086 ؽُن ِغلذ المعبملخ الضبنُخ

لٍَابنح الاىٌ  أٌ اكجاً كمُاخ ماىاٌٌ   ٌَبنح اِزهلاك العلف فاٍ المعبملاخ الضبنُاخ كاب  ثكا نلاؽع ا  و، المعبملخ الأولً  هب وثُنثُ 

ضبنُاخ قاه َعاٍي الاً ا  الطُاىي فاٍ المعبملاخ ال من العلاف ك كمُخ اكجً  ِجت اِزهلاللطُىي ت ا وٌ اعلً ع ه علف مّزهلك كبنذ 

وثبلزابلٍ انع اُ علاً كرابءح الزؾىَا  اِاًل تملاد وانهاب واد رمضُا  غاىائٍ افعا  وغُاىي المعابكبنذ واد تؾخ افعا  مان ث ُاخ 

رلك الطُىي كب  اكجً وثبلزبلٍ اعطاذ  ل ن وٌ ؽُش انه ثبلًغم من إ  غُىي  المعبملخ الضبنُخ اِزهلك كمُخ اكجً من العلف الغىائٍ 

زراق ما  العهَاه ر ه ال زبئظهىالُّطًح  م بينخً   تp<0.05 وكىلك للمعبملخ الضبلضخ ول ن ثهو  فًوب مع ىَخأفع   ٍئكربءح رؾىَ  غىا

ىاء اكاب  ِا خًوثُاؾعاًاد مُ من الجؾىس الزٍ اتبيد الً وعىن رؾّن فٍ كربءح الزؾىَ  الغىائٍ فاٍ الافاًاؿ الزاٍ اعطُاذ مّز

  تت17 و  2    المرُهح او علً ت   للُػ  الج زًَبواؽها من َؾىٌ نىعب 
 

 ٔظثح اٌهلاواخ :  
 لالاض ماهح الزغًثاخ للمعبملاخ الضبنُاختp<0.05 قه انمرعذ ثصىيح مع ىَخ  لهلاكبدخ المؤَخ ل ّجال َزعؼ ا  ت4ن الغهوض  م       

اِازمهاف  ا   َزعؼن ملاؽظخ هىه ال زبئظ م تاَخ فًوب مع ىَخ ُ هب وثُن معبملخ الُّطًحامب المعبملخ الضبلضخ فلم ر ن ث م بث  الُّطًح

نالا  ال  ابح الهعامُخ  المرُاهح الج زًَبفٍ ر لُ  نّجخ الهلاكبد ويثمب َعىن الّجت فٍ ولك الً ٌَبنح اعهان  قه ِبعه المعٌٍ الؾُىٌ 

 تت2 الً ٌَبنح ؽُىَخ الطُىي وثبلزبلٍ لرط نّجخ الهلاكبد الزٍ رىنٌ  ضًُح الرىائه ال وهىه الج زًَب وادللافًاؿ 
 

ؤظثح وٍّح اٌعٍف اٌّظرهٍه ووفاءج اٌرحىًٌ اٌغذائً ( ذأثٍز إضافح اٌّعشس اٌحٍىي  اٌى علائك فزوج اٌٍحُ فً 4اٌدذوي )

 اٌىٍٍح. اٌهلاواخ

اٌّظررهٍىح  اٌعٍف وٍّح اٌّعاِلاخ 

 وغُ

 اٌغررذائً )وغررُ وفرراءج اٌرحىٌررً

 ٌادج وسٍٔح(                                وغُ س\عٍف

 اٌىٍٍح%   ٔظثح اٌهلاواخ

 تذوْ إضافح اٌظٍطزج
0.11

 (1)
3.89

 a
 

a
 1.28±4.26 16.0 

a
1.00

 

28.86±4.08 غزاَ ٌىً وغُ عٍف3 إضافح
 b c

 1.92±9.5
 

10.66
 b

1.33
 

0.013.88 غُ ٌىً وغُ عٍف 6إضافح 
 a 

 2.831.82
bc a b

 13.331.3
 

 
 ٍِ تالمطأ ال ُب +الؾّبثٍ ت المزىِػ 2  
*

  ت تp<0.05 مّزىي مع ىَخ   ع ه رع ٍ وعىن فًوب مع ىَخ ثُن مزىِطبد المعبملاد عمىنالأؽً  الممزلرخ فٍ ك  
 

ٍ َؾّن من م بعخ الغّم من للاض رؾرٍُ الغهبٌ الم ابع المعٌٍ الؾُىٌومن عهخ الًي فئ  الجؾىس العلمُخ الؾهَضخ اصجزذ ثأ      

المضابلٍ مان الاؽُابء المغهًَاخ  المُ ًوثٍوَعه هىا الزؾرٍُ واؽه من اهم الالُبد الزٍ رعم  ثهب المّزؾعًاد للؾربظ علً الزىاٌ  

عان غًَاق الرام  L. acidophilusالعصاُبد اللج ُاخ ناىل  ث زًَابف ه لاىؽع ا  اعطابء  تت20الطجُعُخ المرُهح نال  ال  بح الهعمُخ  

اني الااً ايرراابل نّااجخ الجااًورُن ال لااٍ فااٍ مصاا  الااهف وٌَبنرااه وا  الٍَاابنح فااٍ  Germ ( free ًاصُم لافااًاؿ لبلُااخ ماان الغاا

اتابيد معظام الجؾاىس الاً انمرابض نّاجخ الهلاكابد وت وهىا َع ٍ ايرربل م بعخ الغّام ت2ال لىثُىلُ بد كبنذ اكجً من الالجىمُن  

ت او فاٍ الاِابثُ  الالُاًح 3ك فٍ الاِبثُ  الاولً من عماً الافاًاؿ  ع ه المعبملخ ثمّزؾعًاد الزعًض المُ ًوثٍ ِىاء اكب  ول
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الزاأصًُ الاَغابثٍ للمّزؾعاًاد ثعاه ماهح هاٍ ماهح  ِابثُ  الالُاًح يثماب َعاىن الاًنّجخ الهلاكبد فٍ الات ت ا  الأنمربض فٍ  9 ،2 

 ت ت 29  زأصًُال ك ول يىظهَىمبً ل 22 ثنط الجبؽضُن ثع الم زًػ  من قج الطىي الىٌ اِزغًقه المّزؾعً 
 

 PI (Production Index: )ِمٍاص اٌذًٌٍ الأراخً 
مغمىعخ الُّطًح  عاهوض ثٍ إظبفخ المّزؾعً م بينخً زمعبملبنح قُم م ُبَ الهلُ  الانزبعٍ لالً ٌَ المعٌٍ الؾُىٌاني اِزعمبض   

ا  الاهلُ   رابءح الإنزابط لطُاىي للمعابملاد اون كرؾّا مماب َكاًُ الاً 204او ثلغاذ  الضبنُخ المعبملخ ت وكبنذ افع  المعبملاد ه5ٍ

الإنزبعٍ  َألى ث ظً الاعزجبي نّجخ الهلاكبد وكربءح الزؾىَ  الغىائٍ ووٌ  الغّم ال هبئٍ وثىلك َجاُن كرابءح الأنايح وكرابءح العلُ اخ 

 عٍ لطُىي المعبملادتفٍ رؾُّن الهلُ  الإنزب المعٌٍ الؾُىٌنوي إظبفخ  وهىا َع ُت ت5 غُىي للؾصىض علً أعلً وٌ  

 .ذأثٍز اٌرعزض اٌٍّىزوتً عٍى لٍُ ِمٍاص اٌذًٌٍ الأراخً(6خذوي )

 اٌذًٌٍ الإٔراخً اٌّعاِلاخ

0.00±   149 اٌظٍطزج تذوْ إضافح
b   2ت

 

 0.00±   204 عٍفوغُ  ٌىًغُ  3إضافح 
a* 

181 عٍف وغُغُ ٌىً  6إضافح 
 a

  ±0.00 
ت2   

 ٍِ تُبالمطأ ال  +الؾّبثٍ المزىِػ  
*

 (p<0.05)    مّزىي مع ىَخ  ع ه الأؽً  الممزلرخ رع ٍ وعىن فًوب مع ىَخ ثُن مزىِطبد المعبملاد
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