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تأثير المستخلص الما ئي لطحين فول الصويا في بعض الصفات الفيزيائية والكيمياوية تأثير المستخلص الما ئي لطحين فول الصويا في بعض الصفات الفيزيائية والكيمياوية 

  والبكتيرية للحم افخاذ الدجاج المخزونة في التبريدوالبكتيرية للحم افخاذ الدجاج المخزونة في التبريد
  

  سعذيت مىسً الدميليسعذيت مىسً الدميلي

  قسم الثشوة الحيىاويت / كليت الضساعت / خامعت بغذادقسم الثشوة الحيىاويت / كليت الضساعت / خامعت بغذاد

  

  

  : :   المستخلصالمستخلص
  الصافاثالصافاث  بعا بعا   فايفاي  حأثيشهااحأثيشهاا  ودساستودساست  للاكسذةللاكسذة  مضادةمضادة  كمادةكمادة  الصىياالصىيا  لطحيهلطحيه  المائيالمائي  المسخخلصالمسخخلص  كفاءةكفاءة  حقىيمحقىيم  الذساستالذساست  هزيهزي  أسخهذفجأسخهذفج      

  الاذههالاذهه  اصالاتاصالات  بعاذبعاذ  الاذخاجالاذخاج  افخاارافخاار  شاشائ شاشائ   معاملاتمعاملات  حامحام. .   اياا اياا   55  لماذةلماذة  الخبشيذالخبشيذ  فيفي  المخضونالمخضون  الذخاجالذخاج  للحمللحم  والبكخيشيتوالبكخيشيت  والكيمياويتوالكيمياويت  الفيضيائيتالفيضيائيت

  حغليفهااحغليفهاا  حامحام  المعاملاتالمعاملات  وبعاذوبعاذ% %   0101  وو  0505  وو  0101  وو  55  بىسا بىسا   الصاىياالصاىيا  لفاى لفاى   الماائيالماائي  المساخخلصالمساخخلص  ماهماه  مخخلفاتمخخلفات  حشاكياضحشاكياض  معمع  مىهامىها  الخاسخيالخاسخي

  0505  وو  0101  وو  55  بخشاكياضبخشاكياض  الصاىياالصاىيا  فاى فاى   مساخخلصمساخخلص  معمع  الذخاجالذخاج  لحملحم  معاملتمعاملت  بأنبأن  الىخائحالىخائح  اشاسثاشاسث. .   ايا ايا   55  لمذةلمذة  الخبشيذالخبشيذ  فيفي  وخضوجوخضوج  باحكا باحكا 

  ملغاامملغاام  0.500.50  وو  0.520.52  وو  1..10..0  وو  7.037.03  الااًالااً  المعاااملاثالمعاااملاث  لهاازيلهاازيTThhiioobbaarrbbiittuurriicc  aacciidd  ((TTBBAA ) )  قاايمقاايم  اوخفااا اوخفااا   الااًالااً  اديادي% %   0101  وو

  3.773.77) )   الاذخاجالاذخاج  للحامللحام  TTBBAA  قيماتقيمات  بلغاجبلغاج  ارار  المقاسواتالمقاسوات  معاملاتمعاملات  ماعماع  مقاسواتمقاسوات  الخبشيذالخبشيذ  فيفي  الخضنالخضن  مهمه  ايا ايا   55  بعذبعذ  لحملحم  كغمكغم/ /   الذيهايذالذيهايذ  مالىنمالىن

  الباشوحيهالباشوحيه  وسابتوسابت  واسحفاا واسحفاا   الاذههالاذهه  وسابتوسابت  واوخفاا واوخفاا   الشطىباتالشطىبات  سابتسابتوو  فايفاي  اسحفاا اسحفاا   الىخاائحالىخاائح  سادلجسادلج  وقاذوقاذ( .  ( .    لحاملحام  كغمكغم/ /   الذيهايذالذيهايذ  مالىنمالىن  ملغمملغم

, , السايطشةالسايطشة  معاملاتمعاملات  ماعماع  مقاسواتمقاسوات  الصاىياالصاىيا  لفاى لفاى   الماائيالماائي  المساخخلصالمساخخلص  مهمه% %   0101  وو  0505  وو  0101  وو  55  حشاكيضحشاكيض  معمع  المعاملالمعامل  اللحماللحم  فيفي  والشمادوالشماد

  المخطاايشالمخطاايش  الكلايالكلاي  شوخيهشوخيهالىخاالىخا  قيماتقيمات  فايفاي  اوخفاا اوخفاا   الىخاائحالىخاائح  وأظهاشثوأظهاشث. .   المعااملاثالمعااملاث  هازيهازي  وخيداتوخيدات  الطاب الطاب   اثىااءاثىااء  الفقاذانالفقاذان  فيفي  اوخفا اوخفا   ولىحعولىحع

  اياا اياا   55  بعاذبعاذ  الصاىياالصاىيا  لفاى لفاى   الماائيالماائي  المسخخلصالمسخخلص  مهمه% %   0101  وو  0505  وو  0101  وو  55  حشاكيضحشاكيض  معمع  الذخاجالذخاج  لحملحم  معاملتمعاملت  عىذعىذ  للبكخشياللبكخشيا  الكليالكلي  والعذدوالعذد

  ذذالخبشياالخبشيا  فيفي  الخضنالخضن  مهمه  ايا ايا   33  الًالً  حمخذحمخذ  قذقذ  اضافيتاضافيت  خضويتخضويت  لمذدلمذد  للمىخىجللمىخىج  الخضويالخضوي  العمشالعمش  اطالتاطالت  بامكاويتبامكاويت  يؤششيؤشش  ممامما  الخبشيذالخبشيذ  فيفي  الخضنالخضن  مهمه

  .  .  

AAbbssttrraacctt  ::    
      TThhee  oobbjjeeccttiivvee  ooff  tthhiiss  ssttuuddyy  wwaass  ttoo  eevvaalluuaattee  tthhee  eeffffiicciieennccyy  ooff  wwaatteerr  eexxttrraacctt  ooff  ssooyybbeeaann  fflloowweerr  

((WWEESSBBFF  ))  aass  aannttiiooxxiiddaanntt  mmaatteerriiaall  aanndd  ssttuuddyy  tthheeiirr  eeffffeecctt  oonn  ssoommee  pphhyyssiiccaall  ,,  cchheemmiiccaall  aanndd  bbaacctteerriiaall  

cchhaannggeess  oonn  lleegg  cchhiicckkeenn  mmeeaatt  ssttoorreedd  iinn  ccoolllliinngg  ffoorr  55  ddaayyss  ..  SSlliiccee  ooff  lleegg  mmeeaatt  aafftteerr  ffaatt  rreemmoovveedd  wweerree  

ttrreeaatteedd  wwiitthh  ddiiffffeerreenntt  ccoonncceennttrraattiioonnss  ooff  wwaatteerr  eexxttrraacctt  ssooyybbeeaann  fflloowweerr  ((  WWEESSBBFF  ))  ((  55  ,,  1100  ,,  1155  aanndd  

2200  %%  ))  ttrreeaatteedd  ssaammpplleess  wweerree  ssttoorreedd  aafftteerr  rreeccooaattiinngg  ffoorr  55  ddaayyss  ..TThhee  rreessuulltt  iinnddiiccaatteedd  tthhaatt  ttrreeaatteedd  

cchhiicckkeenn  mmeeaatt  wwiitthh  ddiiffffeerreenntt  ccoonncceennttrraattiioonnss  ooff    WWEESSBBFF    55  ,,  1100  ,,  1155  aanndd  2200  %%  rreedduucceedd  TTBBAA  vvaalluuee  ttoo  

33..2277  ,,  33..99  ,,  22..5566  aanndd  22..55  mmgg  ,,MMDDAA//KKgg  mmeeaatt  rreessppeeccttiivveellyy  aafftteerr  55nn  ddaayyss  ssttoorraaggeess    aass  ccoommppaarreedd  wwiitthh  

ccoonnttrrooll  ((  77..4444  mmgg,,  MMDDAA//KKgg  mmeeaatt  ))  ..  TThhee  rreessuullttss  iinnddiiccaatteedd  iinnccrreeaassee  iinn  mmooiissttuurree  ccoonntteenntt  ,,  pprrootteeiinn  

aanndd  aasshh  aanndd  ffaatt  %%  wwaass  rreedduucceedd  ffoorr  tthhoossee  ttrreeaatteedd  wwiitthh  iinn    EESSBBFF    aass  ccoommppaarreedd  wwiitthh  ccoonnttrrooll  ..  aass  aa  

rreessuulltt  ooff  tthhiiss  ttrreeaattmmeenntt  tthhee  rreedduuccttiioonn  iinn  wwaatteerr  wwaass  sshhoowwnn  dduurriinngg  ccooookkiinngg    ..  AAllssoo  iitt  wwaass  sshhoowweedd  tthhaatt  

tthhee  rreeddiiccttiioonn  iinn  ttoottaall  nniittrrooggeenn  aanndd  nnuummbbeerr  ooff  ttoottaall  bbaacctteerriiaall  aass  rreessuulltt  ooff  ttrreeaattmmeenntt  wwiitthh    WWEESSBBFF  ..  

TThhiiss  ccaann  bbee  iinnccrreeaasseedd  tthhee  aabbiilliittyy  ssttoorreedd  ffoorr  77  ddaayyss  ..              
  

  

  المقدمة : المقدمة : 
ن ن تعد مضادات الاكسدة الذائبة في الماء والمنتجة بصورة طبيعية من المصادر النباتية مثل فول الصويا ذات اهمية فيي الديد ميتعد مضادات الاكسدة الذائبة في الماء والمنتجة بصورة طبيعية من المصادر النباتية مثل فول الصويا ذات اهمية فيي الديد مي        

تأثيرات عمليات الاكسدة الذاتية في اللدوم ومنتجاتها . لذا فأن المستخلصات المائية لاجيااء هيذا النباتيات والداويية عليب مركبيات تأثيرات عمليات الاكسدة الذاتية في اللدوم ومنتجاتها . لذا فأن المستخلصات المائية لاجيااء هيذا النباتيات والداويية عليب مركبيات 

فعاليية وذات خصييائو كمييواد مضييادة للاكسييدة فضييلا عيين ذلييل فييأن المركبييات الوينولييية والامينييات الاروماتييية والمركبييات ذات فعاليية وذات خصييائو كمييواد مضييادة للاكسييدة فضييلا عيين ذلييل فييأن المركبييات الوينولييية والامينييات الاروماتييية والمركبييات ذات 

( وتعييد المركبييات الولافونويدييية ادييدم ( وتعييد المركبييات الولافونويدييية ادييدم 77لاخييرم ميين المييواد ذات الوعالييية كمييواد مضييادة للاكسييدا لاخييرم ميين المييواد ذات الوعالييية كمييواد مضييادة للاكسييدا المجيياميا الكبريتييية تعييد هييي االمجيياميا الكبريتييية تعييد هييي ا

المجاميا الرئيسية للمركبات الوينولية والتي توجد في نبات فول الصويا والتي تعتبر من المواد المضادة للأكسدة الطبيعية ويدتيو  المجاميا الرئيسية للمركبات الوينولية والتي توجد في نبات فول الصويا والتي تعتبر من المواد المضادة للأكسدة الطبيعية ويدتيو  

فضيلا عين فضيلا عين لة ذات صوات كمواد مضيادة للاكسيدة لة ذات صوات كمواد مضيادة للاكسيدة لتي تدلل الب مركبات فعالتي تدلل الب مركبات فعافول الصويا علب العديد من المركبات الولافونويدية وافول الصويا علب العديد من المركبات الولافونويدية وا

ادتواءا علب مستخلو فول الصويا عليب العدييد مين الادمياف الوينوليية والتيي تعيد  ميواد مضيادة للاكسيدة فيي الانةمية ال ذائيية ادتواءا علب مستخلو فول الصويا عليب العدييد مين الادمياف الوينوليية والتيي تعيد  ميواد مضيادة للاكسيدة فيي الانةمية ال ذائيية 

ا اادت الدذذيذاجة لهذذيذذا البروتنييات ا اادت الدذذيذاجة لهذذيذذا البروتنييات واللدوم . ونةرا لايادة الطلب عليب بروتينيات الصيويا كمضيافات فيي اللديوم ومنتجتيذاتها ليذواللدوم . ونةرا لايادة الطلب عليب بروتينيات الصيويا كمضيافات فيي اللديوم ومنتجتيذاتها ليذ

أشارت الدراسات أن مسيتخلو فيول الصيويا ذات فعاليية كميادة مضيادة للاكسيدة أشارت الدراسات أن مسيتخلو فيول الصيويا ذات فعاليية كميادة مضيادة للاكسيدة   ((1111كمواد مضادة للاكسدة الطبيعية في اللدوم  كمواد مضادة للاكسدة الطبيعية في اللدوم  

تهيد  تهيد    ليذاليذا( ( 88  كونها مادة واهبة للهيدروجين الب الجذور الدرة الناتجة من عمليات اكسدة الادمياف الدهنيية وتكيوين جيذور ثابتيةكونها مادة واهبة للهيدروجين الب الجذور الدرة الناتجة من عمليات اكسدة الادمياف الدهنيية وتكيوين جيذور ثابتية

هذا الدراسة الب دراسة فعالية مستخلو فول الصويا كمادة مضادة للاكسدة في دوف لدوم الدجاج وتأثيرهيا فيي بعيف الصيوات هذا الدراسة الب دراسة فعالية مستخلو فول الصويا كمادة مضادة للاكسدة في دوف لدوم الدجاج وتأثيرهيا فيي بعيف الصيوات 

  الوياياوية والكيمياوية والبكتيرية خلال الخان في التبريد . الوياياوية والكيمياوية والبكتيرية خلال الخان في التبريد . 
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  المواد وطرائق العمل : المواد وطرائق العمل : 
جاج المسيتورد وبعيد ااالية اليدهن الخيارجي   الجليد ( ط ثيم  طعيت جاج المسيتورد وبعيد ااالية اليدهن الخيارجي   الجليد ( ط ثيم  طعيت أستخدمت فيي هيذا الدراسية شذذذيذرائ  مين لدذذذيذم افخياذ اليدأستخدمت فيي هيذا الدراسية شذذذيذرائ  مين لدذذذيذم افخياذ اليد      

سم( وتم اخذ اواانها ثم تم غمر هذا القطا مين شيرائ  الافخياذ فيي المسيتخلو سم( وتم اخذ اواانها ثم تم غمر هذا القطا مين شيرائ  الافخياذ فيي المسيتخلو   11شرائ  الافخاذ الب  طا وبشكل مكعبات  بدجم شرائ  الافخاذ الب  طا وبشكل مكعبات  بدجم 

المسييتخلو   معامليية المسييتخلو   معامليية % .  واعييدت شييرائ   اللدييم الخالييية ميين % .  واعييدت شييرائ   اللدييم الخالييية ميين   0101% و % و   1515% و % و   1111% و % و   55المييائي لوييول الصييويا وبتراكيييا المييائي لوييول الصييويا وبتراكيييا 

  44السيطرة( . ثم وضعت في عبوات بلاستيكية نةيوة ومعقمة وغلوت بادكام باوراق فضية من  الالمونييوم وخانيت فيي التبرييد   السيطرة( . ثم وضعت في عبوات بلاستيكية نةيوة ومعقمة وغلوت بادكام باوراق فضية من  الالمونييوم وخانيت فيي التبرييد   

(  لتقيويم فعاليية المسيتخلو الميائي لويول الصيويا (  لتقيويم فعاليية المسيتخلو الميائي لويول الصيويا TThhiioobbaarrbbiittuurriicc  aacciidd        TTBBAAايام . ثم اجر  اختبار ديامف ايام . ثم اجر  اختبار ديامف   55( لمدة ( لمدة   ◦◦م م 

  ئية وكيماوية وبكتيرية للمعاملات وبوا ا اربعة مكررات لكل معاملة وثلاث مكررات لكل اختبار . ئية وكيماوية وبكتيرية للمعاملات وبوا ا اربعة مكررات لكل معاملة وثلاث مكررات لكل اختبار . واختبارات فياياواختبارات فيايا

  تحضٌر المستخلص المائً لفول الصوٌا :تحضٌر المستخلص المائً لفول الصوٌا :

اذ تيم ااالية اليدهن اذ تيم ااالية اليدهن (  (  11        تم تدضير المستخلو المائي لمسدوق فول الصويا الجا   استنادا الب الطريقة الموصيوفة مين  بيلتم تدضير المستخلو المائي لمسدوق فول الصويا الجا   استنادا الب الطريقة الموصيوفة مين  بيل      

  4141ويا الجا  باستعمال الهكسان ثم بخر المذيب ط ثم اجريت عملية الاستخلاو المائي لويول الصيويا باخيذ ويا الجا  باستعمال الهكسان ثم بخر المذيب ط ثم اجريت عملية الاستخلاو المائي لويول الصيويا باخيذ من مسدوق فول الصمن مسدوق فول الص

  00ساعة ثيم خليط الميايي فيي خيلاط لميدة ساعة ثيم خليط الميايي فيي خيلاط لميدة   1616مل من الماء المقطر لمدة مل من الماء المقطر لمدة   011011غم من المسدوق الجا  الماال منه الدهن ونقا في غم من المسدوق الجا  الماال منه الدهن ونقا في 

مل من الماء المقطر ثم اهمل مل من الماء المقطر ثم اهمل   111111المايي . واعيد استخلاو المتبقي ما المايي . واعيد استخلاو المتبقي ما   د ائق ثم رش د ائق ثم رش   55د يقة ثم سخن المايي لدد ال ليان لمدة د يقة ثم سخن المايي لدد ال ليان لمدة 

ميل وخيان ميل وخيان   0505اليب اليب   ◦◦م م   4141المتبقي غيير اليذائب ورشي  الرائيق وركيا الراشي  فيي مبخير دوار تديت التورييح فيي درجية ديرارة المتبقي غيير اليذائب ورشي  الرائيق وركيا الراشي  فيي مبخير دوار تديت التورييح فيي درجية ديرارة 

  المستخلو في التجميد لدين الاستعمال . المستخلو في التجميد لدين الاستعمال . 

  الاختبارات : الاختبارات : 
  ول الصويا كمادة مضادة للاكسدة :ول الصويا كمادة مضادة للاكسدة :أختبار فعالية المستخلو المائي لوأختبار فعالية المستخلو المائي لو  --

دسب  دسب    TTBBAA   ) )TThhiioobbaarrbbiittuurriicc  aacciiddتم اختبار فعالية مستخلو فول الصويا من خلال تقدير  يمة دامف الثايوبااربيوتريل   تم اختبار فعالية مستخلو فول الصويا من خلال تقدير  يمة دامف الثايوبااربيوتريل   

علب اساس مل م مالون الديهايد / ك يم لديم ودسيبت  يمية علب اساس مل م مالون الديهايد / ك يم لديم ودسيبت  يمية   TTBBAAتم التعبير عن  يمة دامف تم التعبير عن  يمة دامف (  و (  و 1818    الطريقة الموصوفة من  بلالطريقة الموصوفة من  بل

TTBBAA   : حسب المعادلة الاتٌة : حسب المعادلة الاتٌة  

    AA553388  XX  7.87.8  مل م مالون الديهايد / ك م لدم ( =   مل م مالون الديهايد / ك م لدم ( =   TTBBAA يمة   يمة  

  تقدير التركيب الكيميائي العام للدم المعامل ما تراكيا مختلوة من المستخلو المائي لوول الصويا : تقدير التركيب الكيميائي العام للدم المعامل ما تراكيا مختلوة من المستخلو المائي لوول الصويا : 

  تقدٌر الرطوبة : تقدٌر الرطوبة :   --

  . .   ◦◦م م   115115هربائي علب درجة درارة هربائي علب درجة درارة باستخدام الورن الكباستخدام الورن الك  ((11    تم تقدير الرطوبة لعينات اللدم دسب طريقةتم تقدير الرطوبة لعينات اللدم دسب طريقة

  تقدٌر نسبة الدهن : تقدٌر نسبة الدهن :   --

  . .   وبأستعمال مذيب الهكسانوبأستعمال مذيب الهكسان    SSooxxhheelltt  ––  EExxttrraaccttiioonn  uunniittبأستعمال جهاا بأستعمال جهاا ( ( 11     ذذذذذذذذدر نسذذذذذذذذذبة الدهن استذذذذذذذنادا الب الطريقة ذذذذذذذذدر نسذذذذذذذذذبة الدهن استذذذذذذذنادا الب الطريقة

  تقدٌر البروتٌن : تقدٌر البروتٌن :   --

(  واسيتخدام العاميل (  واسيتخدام العاميل MMiiccrroo  ––  KKjjeellddaahhllوباستعمال طريقية كليدال   وباستعمال طريقية كليدال     ((1414    اعتمد في تقدير البروتين الطريقة الموصوفة من  بلاعتمد في تقدير البروتين الطريقة الموصوفة من  بل

  لتقدير نسبة البروتين . لتقدير نسبة البروتين .   6.056.05

  تقدٌر الرماد : تقدٌر الرماد :   --
  ساعة . ساعة .   0404لمدة لمدة   ◦◦م م   5555في درجة درارة في درجة درارة     ((MMuuffffllee  ––  ffuurraannccee))باستعذذذذذمال جذذذذهاا الترميد باستعذذذذذمال جذذذذهاا الترميد   ((11    تم تذذذذقدير الرماد ودذذذذذسب طريقةتم تذذذذقدير الرماد ودذذذذذسب طريقة

  علب مسل الذذ علب مسل الذذ   قدير  ابلية اللدمقدير  ابلية اللدمتت  WWaatteerr  hhoollddiinngg  ccaappaacciittyy      WW..HH..CC  ))  ))  

ميل مين المياء ميل مين المياء   5151غيم مين عينية لديم ودسيبت ميا غيم مين عينية لديم ودسيبت ميا   5151وذليل باخيذ وذليل باخيذ   ((33  علب مسيل المياء اسيتنادا اليب طريقية علب مسيل المياء اسيتنادا اليب طريقية تم تقدير  ابلية اللدم تم تقدير  ابلية اللدم 

ة  ابليية دميل ة  ابليية دميل لمدة عشيرة د يائق ودسيبت نسيبلمدة عشيرة د يائق ودسيبت نسيب    XXgg  55000000المقطر لمدة د يقة واددة ثم اجر  لمايي المجنس نبذ مركا  بسرعة  المقطر لمدة د يقة واددة ثم اجر  لمايي المجنس نبذ مركا  بسرعة  

  الماء دسب المعادلة الاتية:الماء دسب المعادلة الاتية:

                                                          

  غمغم  وان الماء بعد الطرد المركا  وان الماء بعد الطرد المركا    --    غمغم    وان الماء المضا  الب اللدموان الماء المضا  الب اللدم                                                            

    111111× ×                                                        ابلية دمل الماء % =                                                                       ابلية دمل الماء % =                                                                      

    وان النموذج غموان النموذج غم                                                                                                              

   : الوقدان من جراء الطبخ : الوقدان من جراء الطبخ  

  ودسب نسبة الوقدان دسب المعادلة التالية : ودسب نسبة الوقدان دسب المعادلة التالية : (  (  00      أستخدمت طريقةأستخدمت طريقة

  وان بعد الطبخ وان بعد الطبخ الال  ––الوان  بل الطبخ الوان  بل الطبخ                                                                                     

    111111× ×                               الوقدان من جراء الطبخ % =                                                         الوقدان من جراء الطبخ % =                                                         

  الوان  بل الطبخ الوان  بل الطبخ                                                                                                           

  ( تقدٌر النتروجٌن الكلً المتطاٌر( تقدٌر النتروجٌن الكلً المتطاٌرTToottaall  ––  VVoollaattiillee  ––  NNiittrrooggeenn   : ) : )  

ستعمال طريقة التقطير والتسدي  ما دامف ستعمال طريقة التقطير والتسدي  ما دامف  (  من خلال   ا (  من خلال   ا  تم تقدير النتروجين الكلي المتطاير دسب الطريقة المذكورة من  بلتم تقدير النتروجين الكلي المتطاير دسب الطريقة المذكورة من  بل

غيم لديم ودسيب غيم لديم ودسيب   111111الكبريتيل المخو  وتم دساب كمية النتروجين الكلي المتطاير علب اساس مل م نتروجين كلي متطياير لكيل الكبريتيل المخو  وتم دساب كمية النتروجين الكلي المتطاير علب اساس مل م نتروجين كلي متطياير لكيل 

  المعادلة الاتية : المعادلة الاتية : 

    1.111.11عدد مل من دامف الكبريتيل ذو عيارية  عدد مل من دامف الكبريتيل ذو عيارية                                                                                                    

    TT..VV..NN                                                                                            =                                                                =                                 × ×1414 يمة  يمة                         

  غم غم       ان النموذجان النموذجغم لدم                           وغم لدم                           و  111111مل م نتروجين / مل م نتروجين / 
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   ( تقدٌر العدد الكلً للبكترٌا ( تقدٌر العدد الكلً للبكترٌاTT..PP..CC   ) )TToottaall  PPllaattee  CCoouunntt   : :  

وتم دساب عدد المسيتعمرات الثابتية فيي الاطبياق لاسيتخراج العيدد الكليي وتم دساب عدد المسيتعمرات الثابتية فيي الاطبياق لاسيتخراج العيدد الكليي   ((1313    تم تقدير العدد الكلي البكتير  استنادا الب الطريقةتم تقدير العدد الكلي البكتير  استنادا الب الطريقة

  للبكتريا . للبكتريا . 

  التحلٌل الاحصائً : التحلٌل الاحصائً : 

( ( 1616( لدراسيية تييأثير المعامليية فييي الصييوات المدروسيية واسييتخدم برنييامي  ( لدراسيية تييأثير المعامليية فييي الصييوات المدروسيية واسييتخدم برنييامي    CCRRDDكامييل   كامييل   اسييتخدم التصييميم العشييوائي الاسييتخدم التصييميم العشييوائي ال  

  متعدد الددودمتعدد الددود  . . ((44ة بين المتوسطات باستعمال اختبار   ة بين المتوسطات باستعمال اختبار   الادصائي في تدليل البيانات و درت الورو ات المعنويالادصائي في تدليل البيانات و درت الورو ات المعنوي
  

  النتائج والمناقشة : النتائج والمناقشة : 
  دامف دامف   تأثير تراكيا مختلوة من المستخلو المائي لوول الصويا في  يمتأثير تراكيا مختلوة من المستخلو المائي لوول الصويا في  يمTTBBAA   للدم افخاذ اليدجاج المخياون فيي التبرييد للدم افخاذ اليدجاج المخياون فيي التبرييد

  ايام : ايام :   55لمدة لمدة 

في لدم افخاذ الدجاج الخالية من المستخلو   معاملة مقارنة ( ما ايادة في لدم افخاذ الدجاج الخالية من المستخلو   معاملة مقارنة ( ما ايادة   TTBBAAدصول ايادة في  يم دصول ايادة في  يم   ((11يتض  من نتائي جدول  يتض  من نتائي جدول  

/ ك يم لديم بينميا معاملية لديم اليدجاج / ك يم لديم بينميا معاملية لديم اليدجاج   مل م مالون الديهاييدمل م مالون الديهاييد  7.447.44ايام من الخان ايام من الخان   55بعد بعد   TTBBAAمدة الخان في التبريد اذ كانت  يمة مدة الخان في التبريد اذ كانت  يمة 

%  ييد دققيت اعا يية فييي اكسييدة دهييون لدييم الييدجاج ودصييول %  ييد دققيت اعا يية فييي اكسييدة دهييون لدييم الييدجاج ودصييول   0101و و   1515و و   1111و و   55ميا تراكيييا المسييتخلو المييائي لوييول الصييويا ميا تراكيييا المسييتخلو المييائي لوييول الصييويا 

مل م مالون الديهايد / ك يم لديم مل م مالون الديهايد / ك يم لديم   0.510.51و و   0.560.56و و   0.910.91و و   3.073.07للدم المعاملة ما التراكيا السابقة اذ بلح للدم المعاملة ما التراكيا السابقة اذ بلح   TTBBAAانخواف في  يم انخواف في  يم 

بيأن معاملية شيرائ  لديم البقير ميا نسيب مختلوية مين بيأن معاملية شيرائ  لديم البقير ميا نسيب مختلوية مين   ((1515    اييام مين الخيان فيي التبرييد. و يد سيبق وان اشياراييام مين الخيان فيي التبرييد. و يد سيبق وان اشيار  55التيوالي بعيد التيوالي بعيد علب علب 

مقارنة مقارنة   ◦◦م م   33ايام من الخان في التبريد ايام من الخان في التبريد   55بعد بعد   TTBBAAفي  يم في  يم   % ادم الب انخواف% ادم الب انخواف  1515و و   1111و و   55مستخلو بروتين فول الصويا مستخلو بروتين فول الصويا 

نسب مختلوة من مستخلو بروتين الصويا  د سجل اعا ة بعد يومين من الخيان و يد نسب مختلوة من مستخلو بروتين الصويا  د سجل اعا ة بعد يومين من الخيان و يد   الب ان تأثيرالب ان تأثير( (     ما معاملة السيطرة ط واشارما معاملة السيطرة ط واشار

% . ديث أن مسيتخلو % . ديث أن مسيتخلو   1515و و   1111و و   55لشرائ   لدم البقر ما نسب مستخلو فول الصويا لشرائ   لدم البقر ما نسب مستخلو فول الصويا   TTBBAAكانت الاختلافات  ليلة في  يم كانت الاختلافات  ليلة في  يم 

الانةمية ال ذائيية الدهنيية والتيي تيوفر الانةمية ال ذائيية الدهنيية والتيي تيوفر فول اصويا ذات خصائو كمادة مضادة للاكسدة نتيجة مدتيواا مين المركبيات الوينوليية فيي فول اصويا ذات خصائو كمادة مضادة للاكسدة نتيجة مدتيواا مين المركبيات الوينوليية فيي 

بيأن مسييتخلو فيول الصيويا يعيد ميين المركبيات الوينوليية ذات خصيائو مييادة بيأن مسييتخلو فيول الصيويا يعيد ميين المركبيات الوينوليية ذات خصيائو مييادة ( ( 88و ذذييذد سيبق وان اشيار  و ذذييذد سيبق وان اشيار  اليدهن   اليدهن     دمايية لاكسيدةدمايية لاكسيدة

ة ة مضادة للاكسدة وذات  درة علب من  ذرة الهيدروجين الب الجذور الدرة الناتجة من تواعلات اكسدة اليدهون وتكيوين جيذور ثابتيمضادة للاكسدة وذات  درة علب من  ذرة الهيدروجين الب الجذور الدرة الناتجة من تواعلات اكسدة اليدهون وتكيوين جيذور ثابتي

  وبالتالي كسر سلسلة هذا التواعلات . وبالتالي كسر سلسلة هذا التواعلات . 

( (   TTBBAA( تأثٌر تراكٌز مختلفة من المستخلص  المائً لمسحوق فول الصوٌا فً قٌم حامض الثاٌوباٌوترٌك ) ( تأثٌر تراكٌز مختلفة من المستخلص  المائً لمسحوق فول الصوٌا فً قٌم حامض الثاٌوباٌوترٌك ) 11جدول )جدول )

TThhiioobbiittuurriicc  aacciidd   اٌاماٌام  55للحم افخاذ الدجاج المخزون فً التبرٌد لمدة للحم افخاذ الدجاج المخزون فً التبرٌد لمدة  

  مدة الخان   يوم ( مدة الخان   يوم ( 

  مستخلو مستخلو 

  فول الصويا %فول الصويا %

  لغم مالىن الذيهايذ / كغم لحم  لغم مالىن الذيهايذ / كغم لحم  مم\\  TTBBAAقيم قيم 

  يى  يى    55  يى  يى    00

    aa  00..1100  ±±77..4444  aa  7788..33  ±±  3377..00  مقارنة مقارنة 

55  00..2299  ±±  22..2255  bb  00..0022  ±±  33..2277  bb  

1111  00..0033  ±±  11..7799  bbcc    00..0022  ±±  22..9900  bbcc    

1515  00..0055  ±±11..2277  cc  00..0044  ±±  22..5566  cc  

0101  00..0022  ±±  11..3377  cc    00..0033  ±±  22..5511  cc  

    معنويا فيما بينها .  معنويا فيما بينها .المتوسطات التي تدمل درو  متشابهة لا تختلالمتوسطات التي تدمل درو  متشابهة لا تختل

   ايامايام  55تأثير تراكيا مختلوة من مستخلو فول الصويا في التركيب الكيمياو  للدم افخاذ الدجاج المخاون في التبريد لمدة تأثير تراكيا مختلوة من مستخلو فول الصويا في التركيب الكيمياو  للدم افخاذ الدجاج المخاون في التبريد لمدة::    

و و   60.8560.85أن نسيبة الرطوبية والبيروتين واليدهن والرمياد للديم اليدجاج الخيالي مين المسيتخلو  يد بليح أن نسيبة الرطوبية والبيروتين واليدهن والرمياد للديم اليدجاج الخيالي مين المسيتخلو  يد بليح   00يتض  مين نتيائي جيدول يتض  مين نتيائي جيدول 

ايام من الخان في التبرييد . بينميا أشيارت النتيائي بيأن اضيافة مسيتخلو فيول ايام من الخان في التبرييد . بينميا أشيارت النتيائي بيأن اضيافة مسيتخلو فيول   55% علب التوالي بعد % علب التوالي بعد   1.151.15و و   01.5101.51  وو  15.9515.95

و و   65.5565.55و و   64.1564.15% ادت اليب المدافةية عليب رطوبية اللديم و بل يت % ادت اليب المدافةية عليب رطوبية اللديم و بل يت 0101وو1515وو1111وو55الصويا الب شرائ  لدم اليدجاج وبنسيب الصويا الب شرائ  لدم اليدجاج وبنسيب 

( ( 1111لتبريد مقارنة ما معاملة السيطرة . و د سبق واشيار كيل مين  لتبريد مقارنة ما معاملة السيطرة . و د سبق واشيار كيل مين  ايام من الخان في اايام من الخان في ا  55% علب التوالي بعد % علب التوالي بعد   67.8167.81و و   65.0165.01

% من وان اللدمط ويعود سبب ذلل اليب  يدرة % من وان اللدمط ويعود سبب ذلل اليب  يدرة   3131بدصول ايادة في نسبة الرطوبة في اللدم ما اضافة البروتينات النباتية بنسبة بدصول ايادة في نسبة الرطوبة في اللدم ما اضافة البروتينات النباتية بنسبة 

% ادم % ادم   1515و و   1111و و   55بنسيب بنسيب بروتين فول الصويا علب ربط الماء بدرجة كبيرة وكيذلل ليودة بيأن اسيتخدام طديين فيول الصيويا بروتين فول الصويا علب ربط الماء بدرجة كبيرة وكيذلل ليودة بيأن اسيتخدام طديين فيول الصيويا 

  ( . ( . 1010  ة فول الصويا المضافة الب اللدم ة فول الصويا المضافة الب اللدم الب رفا نسبة البروتين والرماد ما ايادة نسبالب رفا نسبة البروتين والرماد ما ايادة نسب

( تاثٌر تراكٌز مختلفة من مستخلص طحٌن فول الصوٌا فً التركٌب الكٌمٌاوي للحم الفخذ للدجاج  االمستورد فً ( تاثٌر تراكٌز مختلفة من مستخلص طحٌن فول الصوٌا فً التركٌب الكٌمٌاوي للحم الفخذ للدجاج  االمستورد فً 22جدول )جدول )

  اٌاماٌام  55التبرٌد لمدة التبرٌد لمدة 

تراكييييييييا مختلوييييييية مييييييين تراكييييييييا مختلوييييييية مييييييين 

طيييييدن فييييول طيييييدن فييييول مسييييتخلو مسييييتخلو 

  الصويا %الصويا %
  الشماد %الشماد %  الذهه %الذهه %  البشوحيه %البشوحيه %  الشطىبت%الشطىبت%

  cc  00..6600  ±±  1155..9955  bb  00..6600  ±±  2200..5500  aa  00..2255  ±±  11..1155  aa  8855..6622  ±±  5500..00  مقارنة مقارنة 

55  00..9900  ±±  6644..1155  bb    00..3300  ±±  1166..2255  bb  11..0000  ±±  2200..0000  aa  00..4400  ±±11..4455  aa  

1111  00..7700  ±±6655..5555  aabb  00..3300  ±±  1166..8855  bb  00..5555  ±±  1188..5500  aa  00..1122  ±±  11..3388  aa  

1515  00..88  ±±6655..2211  aa  00..2200  ±±  1177..3355  aabb  11..5500  ±±  1177..5500  aabb  00..5500  ±±  11..6655  aa  

0101  00..6600  ±±  6677..8800  aa  00..4400  ±±  1188..7700  aa  00..6600  ±±  1155..5555  bb    00..1155  ±±11..8855  aa  

  المتوسطات التي تدمل درو  متشابهة ضمن العمود الوادد لا تختل  معنويا فيما بينها .المتوسطات التي تدمل درو  متشابهة ضمن العمود الوادد لا تختل  معنويا فيما بينها .



 2002/  علمً/  الأول العدد - عالساب المجلد – العلمٌة كربلاء جامعة مجلة

 
 

11 

  لوقدان  اثناء الطبخ و ابلية اللديم عليب مسيل المياء فيي لديم لوقدان  اثناء الطبخ و ابلية اللديم عليب مسيل المياء فيي لديم تأثير تراكيا مختلوة من المستخلو المائي لوول الصويا في اتأثير تراكيا مختلوة من المستخلو المائي لوول الصويا في ا

  ايام : ايام :   55افخاذ الدجاج المخاونة في التبريد لمدة افخاذ الدجاج المخاونة في التبريد لمدة 

بدصييول انخوياف فييي نسييبة الوقييدان اثنيياء الطيبخ للدييم الييدجاج المعامييل ميا تراكيييا ميين المسييتخلو فييول بدصييول انخوياف فييي نسييبة الوقييدان اثنيياء الطيبخ للدييم الييدجاج المعامييل ميا تراكيييا ميين المسييتخلو فييول   33أشيارت نتييائي جييدول أشيارت نتييائي جييدول 

% ميين المسييتخلو مقارنيية مييا % ميين المسييتخلو مقارنيية مييا   0101و و   1515و و   1111و و   55للمعيياملات للمعيياملات % %   03.9003.90و و   03.9803.98و و   04.0504.05و و   06.1106.11الصييويا اذ بل ييت الصييويا اذ بل ييت 

اييام مين الخيان فيي التبرييد ط بينميا ليودة اييام مين الخيان فيي التبرييد ط بينميا ليودة   55% بعد % بعد   06.5106.51نسبة الوقدان اثناء الطبخ للدم الخالي من المستخلو اذ كانت النسبة نسبة الوقدان اثناء الطبخ للدم الخالي من المستخلو اذ كانت النسبة 

و الميائي لويول الصيويا اذ و الميائي لويول الصيويا اذ % مين المسيتخل% مين المسيتخل  0101و و   1515و و   1111و و   55من النتائي ارتواع  ابلية اللدم علب مسل الماء عند معاملته ميا من النتائي ارتواع  ابلية اللدم علب مسل الماء عند معاملته ميا 

ايام من الخان في التبريد مقارنة ما ايام من الخان في التبريد مقارنة ما   55% علب التوالي بعد % علب التوالي بعد   37.8837.88و و   37.8737.87و و   37.4537.45و و   38.4038.40كانت نسب  ابلية دمل الماء كانت نسب  ابلية دمل الماء 

ايام من الخان فذذذذي التبريد ط و د سبق وان اشيار ايام من الخان فذذذذي التبريد ط و د سبق وان اشيار   55%  بعد %  بعد   35.4535.45معاملة المقارنة اذ بل ت نسبة  ابلية اللدم علب مسل الماء  معاملة المقارنة اذ بل ت نسبة  ابلية اللدم علب مسل الماء  

وبالتيالي مسياهمته فيي خويف نسيبة الوقيدان اثنياء الطيبخ . وبالتيالي مسياهمته فيي خويف نسيبة الوقيدان اثنياء الطيبخ . % الب اللدم ادم الب انخواف % الب اللدم ادم الب انخواف   3131( ان اضافة فول الصويا بنسبة ( ان اضافة فول الصويا بنسبة 1919  

و د اشارت دراسات اخرم بأن اضافة مسدوق فول الصويا الب لدم الدجاج ادم الب خوف نسبة الوقدلن في الرطوبة اثناء الطبخ و د اشارت دراسات اخرم بأن اضافة مسدوق فول الصويا الب لدم الدجاج ادم الب خوف نسبة الوقدلن في الرطوبة اثناء الطبخ 

( . يمكن الاسيتنتاج مين هيذا ( . يمكن الاسيتنتاج مين هيذا   1717روا الب ان بروتينات الصويا ذات  درة علب ربط الماء في اللدمروا الب ان بروتينات الصويا ذات  درة علب ربط الماء في اللدمنسبة الوقدان اثناء الطبخ اذ اشانسبة الوقدان اثناء الطبخ اذ اشا    

النتائي بان مستخلو فول الصويا له القدرة علب ربط الماء ميا بروتينيات اللديم وتيوفير دمايية للانسيجة العضيلية مميا يي د  اليب النتائي بان مستخلو فول الصويا له القدرة علب ربط الماء ميا بروتينيات اللديم وتيوفير دمايية للانسيجة العضيلية مميا يي د  اليب 

ة والناتجية مين توياعلات اكسيدة اليدهون فيي الانسيجة العضيلية و يد ة والناتجية مين توياعلات اكسيدة اليدهون فيي الانسيجة العضيلية و يد دجا الماء في هذا الانسجة بوعل  درته علب كب  الجذور الدردجا الماء في هذا الانسجة بوعل  درته علب كب  الجذور الدر

اوضدت هذا النتائي بأن مستخلو فول الصويا ذات  درة علب الدواة عليب رطوبية اللديم وانعكيس ذليل عليب اييادة  ابليية اللديم اوضدت هذا النتائي بأن مستخلو فول الصويا ذات  درة علب الدواة عليب رطوبية اللديم وانعكيس ذليل عليب اييادة  ابليية اللديم 

  علب مسل الماء .  علب مسل الماء .  

    

( والفقدان ( والفقدان   WW..HH..CCللحم على مســك الماء ) للحم على مســك الماء ) تأثٌر تراكٌز مختلفة من مستخلص طـحٌن فول الصـــوٌا فً قابلٌة اتأثٌر تراكٌز مختلفة من مستخلص طـحٌن فول الصـــوٌا فً قابلٌة ا  33جدول جدول 

  اٌاماٌام  55اثناء الطبخ للحم الفخذ الدجاج المخزون فً التبرٌد لمدة اثناء الطبخ للحم الفخذ الدجاج المخزون فً التبرٌد لمدة 

  قابليت اللحم علً مسك الماء % قابليت اللحم علً مسك الماء %   الفقذان اثىاء الطب  % الفقذان اثىاء الطب  %   تراكيا مستخلو فول الصويا %تراكيا مستخلو فول الصويا %

  aa  00..1155  ±±  3355..4455  cc  5500..2266  ±±  0088..11  ( (   11مقارنة   مقارنة   

55  00..5544  ±±2266..1100  aa  00..2277  ±±  3366..4422  bb  

1111  00..6600  ±±  2244..2255  bb  00..0055  ±±  3377..4455  aa  

1515  00..5500  ±±  2233..9988  bb  00..0033  ±±  3377..8877  aa  

0101  00..5500  ±±  2233..9922  bb  00..0077  ±±  3377..8888  aa  

  المتوسطات التي تدمل درو  متشابهة لا تختل  معنويا فيما بينها .المتوسطات التي تدمل درو  متشابهة لا تختل  معنويا فيما بينها .
  

  تطياير تطياير تأثير تراكيا مختلوية مين المسيتخلو  الميائي لويول الصيويا فيي كميية النتيروجين الكليي المتأثير تراكيا مختلوية مين المسيتخلو  الميائي لويول الصيويا فيي كميية النتيروجين الكليي المTT..VV..NN   والعيدد الكليي والعيدد الكليي

  ايام :ايام :  55( في لدم الدجاج المخاون في التبريد لمدة ( في لدم الدجاج المخاون في التبريد لمدة   TT..PP..CCللبكتريا   للبكتريا   

(ميا اييادة تركييا المسيتخلو الميائي لويول (ميا اييادة تركييا المسيتخلو الميائي لويول   ((TT..VV..NNدصول انخوياف فيي كميية النتيروجين الكليي المتطياير دصول انخوياف فيي كميية النتيروجين الكليي المتطياير   44يتض  من جدول يتض  من جدول 

و و   17.1517.15و و   18.1118.11الكليي المتطياير فيي نهايية ميدة الخيان الكليي المتطياير فيي نهايية ميدة الخيان اييام مين الخيان فيي التبرييد اذ بل يت كميية النتيروجين اييام مين الخيان فيي التبرييد اذ بل يت كميية النتيروجين   55الصويا بعيد الصويا بعيد 

% %   0101و و   1515و و   1111و و   55غم لدم عند معاملة لدم الدجاج ما تراكيا المستخلو بنسيب غم لدم عند معاملة لدم الدجاج ما تراكيا المستخلو بنسيب   111111مل م نتروجين / مل م نتروجين /   13.3113.31و و   10.6510.65

غيم لديم مين لديم غيم لديم مين لديم   111111مل يم نتيروجين / مل يم نتيروجين /   00.1500.15علب التوالي مقارنة ما معاملة المقارنة اذ بل ت كمية النتروجين الكلي المتطاير علب التوالي مقارنة ما معاملة المقارنة اذ بل ت كمية النتروجين الكلي المتطاير 

ايام من الخان في التبريدط ويعيود السيبب اليب دصيول تدليل للبيروتين فيي نهايية فتيرة ايام من الخان في التبريدط ويعيود السيبب اليب دصيول تدليل للبيروتين فيي نهايية فتيرة   55افخاذ الدجاج الخالي من المستخلو بعد افخاذ الدجاج الخالي من المستخلو بعد 

و و   1111و و   55ولودة من النتائي دصول تثبيط في العد الكلي للبكتريا للدم افخاذ الدجاج المعامل ما ولودة من النتائي دصول تثبيط في العد الكلي للبكتريا للدم افخاذ الدجاج المعامل ما   (.(.55الخان في معاملة المقارنة  الخان في معاملة المقارنة  

1111× ×   3.13.1ميين مسييتخلو فييول الصذذذييذويا اذ بلييح العييد الكلييي للبذذييذكتريا ميين مسييتخلو فييول الصذذذييذويا اذ بلييح العييد الكلييي للبذذييذكتريا % %   0101و و   1515
33

1111× ×   0.80.8و و   
33

1111× ×   0.40.4و و   
00

× ×   3.03.0وو  

1111
00

× ×   4.54.5اذ كان العيدد الكليي للبكترييا اذ كان العيدد الكليي للبكترييا   السيطراالسيطرا  ايام من الخان في التبريد مقارنة ما معاملة اايام من الخان في التبريد مقارنة ما معاملة ا  55وددة مستعمرة / غم لدم  بعد وددة مستعمرة / غم لدم  بعد   

1111
55

لخيان فيي التبرييد . ويمكين الاسيتنتاج بيأن مسيتخلو فيول الصيويا  يد وفير دمايية لخيان فيي التبرييد . ويمكين الاسيتنتاج بيأن مسيتخلو فيول الصيويا  يد وفير دمايية اييام مين ااييام مين ا  55وددة مستعمرة / غم لدم بعد وددة مستعمرة / غم لدم بعد   

لبروتين لدم الدجاج من الاكسدة مما يوفر فرصة لاطالية العمير الخانيي للمنتيوج بيدليل انخوياف  يمية النتيروجين الكليي المتطياير لبروتين لدم الدجاج من الاكسدة مما يوفر فرصة لاطالية العمير الخانيي للمنتيوج بيدليل انخوياف  يمية النتيروجين الكليي المتطياير 

لو فيول الصيويا عليب الديد مين تدليل البيروتين لو فيول الصيويا عليب الديد مين تدليل البيروتين نتيجة هذا المعاملة وانعكس ذلل علب خوف العد الكلي للبكتريا بوعل  درة مسيتخنتيجة هذا المعاملة وانعكس ذلل علب خوف العد الكلي للبكتريا بوعل  درة مسيتخ

بوعل البكتريا نتيجة مدتواا من المركبات الوينولية الوعالة ذات القدرة علب كب  نشاط الجيذور الديرة الناتجية مين توياعلات الاكسيدة بوعل البكتريا نتيجة مدتواا من المركبات الوينولية الوعالة ذات القدرة علب كب  نشاط الجيذور الديرة الناتجية مين توياعلات الاكسيدة 

    ( .( .88وبالتالي الدواة علب المنتوج من الاضرار التأكسدية كونه مادة مضادة للاكسدة ذات فعالية عالية  وبالتالي الدواة علب المنتوج من الاضرار التأكسدية كونه مادة مضادة للاكسدة ذات فعالية عالية  
  

والعدد الكلً والعدد الكلً   TT..VV..NNتأثٌر تراكٌز مختلفة من مستخلص طحٌن فول الصوٌا فً كمٌة النتروجٌن المتطاٌر الكلً تأثٌر تراكٌز مختلفة من مستخلص طحٌن فول الصوٌا فً كمٌة النتروجٌن المتطاٌر الكلً   44جدولجدول

  اٌاماٌام  55( للحم افخاذ الدجاج المخزون فً التبرٌد لمدة ( للحم افخاذ الدجاج المخزون فً التبرٌد لمدة   TT..PP..CCللبكترٌا ) للبكترٌا ) 

  تراكيا مستخلو فول الصويا %تراكيا مستخلو فول الصويا %
  كميت الىخشوخيه الكلي المخطايشكميت الىخشوخيه الكلي المخطايش

  غمغم  011011ملغم / ملغم / 
  ي للبكخشياي للبكخشياالعذد الكلالعذد الكل

  وحذة مسخعمشة / غم لحموحذة مسخعمشة / غم لحم

aa    1100  1155..2222  ±±  4400..00  مقارنة مقارنة 
55
  xx  44..55  aa  

55  00..3300  ±±  1188..0000  bb  1100
33
  xx  33..00  bb  

1111  00..4400  ±±  1177..1155  bb    1100
33
  xx  22..88  bbcc  

1515  00..6600  ±±  1122..6655  dd  1100
22
  xx  22..44  cc  

0101  00..3300  ±±  1133..3300  cc  1100
22
  xx  33..22  bb  

  ..  المتوسطات التي تدمل درو  متشابهة لا تختل  معنويا فيما بينهاالمتوسطات التي تدمل درو  متشابهة لا تختل  معنويا فيما بينها
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